
Crèche « Piwitsch » 
Maison Relais « Haus vun de Kanner » 

Maison Relais «  Um Weier » 
Les menus peuvent varier légèrement, car ils sont adaptés à l’âge des enfants. 

 

 

 

 
ALLERGÈNES 

1. Céréales - gluten 2. Crustacées 3. Œufs 4. Poisson 5. Arachides 6. Soja 7. Lait 8. Fruits à coque 9. Céleri 10. Moutarde 11. Graines de 
sésame 12. Anhydride sulfureux et sulfites 13. Lupin 14. Mollusques 

 

MENU DE LA SEMAINE DU  
09/11/2026-13/11/2026 PETIT DÉJEUNER DÉJEUNER GOÛTER 

LUNDI 

 

 

Müesli 1 / lait 7 / yaourt 7 

Noix 5,8 / fruits secs 

fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Macaroni au four avec jambon1,7,9 
Macaroni au four avec légumes1,7,9 

- 
Buffet de salades 

Buffet de fruits frais 

 
 

Bâtonnets de légumes  

Dip aux herbes 7 

fruits frais 

MARDI 

 

Pain aux céréales 1,11/confiture 

Crème de légumes/miel 

Bâtonnets de légumes 

fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Pommes vapeur / brocolis 
Nuggets de chou-fleur faits maison  1,3 

- 
Fromage blanc aux fruits rouges   

Buffet de salades 
Buffet de fruits frais 

 
Cracotte aux céréales 1,11 

Fromage frais nature 7 / pâte végétarienne à la carotte   

fruits frais 

MERCREDI 

 

Granola1/lait7 /yaourt 7 

Noix 5,8 / fruits secs 

fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Poêlée de légumes asiatiques6 
Riz complet  

Sauce mangue-coco   
- 

Buffet de salades 
Buffet de fruits frais 

 
 

 

Galette de riz  

fruits frais 

JEUDI 

 

Baguette au sarrasin 
Œufs brouillés, gouda, tomate  

fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Cabillaud, sauce tomate  
Ebly / potirons au four  

- 
Buffet de salades 

Buffet de fruits frais 

 

Cubes de fromage 7 

Raisins 

fruits frais 

VENDREDI 

 

Petit pain au lait fait maison 1,7  

Fromage 7 / miel 

Bâtonnets de légumes   

fruits frais 

Soupe du jour 
- 

Kassler15 
Haricots verts / purée7 

Boulettes de lentilles 1,3,7,9 
- 

Buffet de salades  

 

 

Mini-muffin à la tomate 1,3,7 

fruits frais 


